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1. ความสำคัญและที่มาหัวข้อโครงงาน  

ในปัจจุบันโรงงานอุตสาหกรรมผลิตสุราพื้นบ้านและไวน์ผลไม้ได้รับความนิยมเป็นอย่างมาก  

อันเนื่องมาจากโครงการหนึ่งตำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์จากการสนับสนุนของรัฐ โดยสุราพื้นบ้านและไวน์ 

มัลเบอร์รี่มีราคามีราคาไม่แพงและมีรสชาติดีเป็นที่ต้องการของตลาดผู้บริโภคทั้งในและต่างประเทศ   

ในกระบวนการผลิตต่างๆ ต้องการความสะดวกและความสม่ำเสมอในการทำงานโดยปัจจุบันเห็นได้ว่ามี

การนำเทคโนโลยีต่างๆ เข้ามาเป็นส่วนประกอบในการควบคุมการผลิตค่อนข้างเยอะและได้เพิ่มคุณภาพ

และมาตรฐานของสินค้า 

ทั้งนี้การบรรจุไวน์ลงในขวดบรรจุภัณฑ์เป็นกระบวนการสำคัญที่มีผลต่อคุณภาพและความคงตัว

ของผลิตภัณฑ์ไวน์ ไม่ว่าจะเป็นไวน์แดง ไวน์ขาวหรือไวน์สปาร์คกลิ้ง ซึ่งการบรรจุที่ไม่เหมาะสมอาจทำให้

คุณสมบัติของไวน์เสื่อมคุณภาพลงได้ปัจจัยที่ส่งผลต่อคุณภาพในขั้นตอนนี้ได้แก่ การสัมผัสกับ อากาศ  

การปนเปื้อนและปริมาณไวน์ที่ไม่เท่ากันในแต่ละขวดอีกทั้งกระบวนการปิดจุกไวน์ยังมีปัญหาเรื่องการ

รั่วซึมหากจุกคอร์กปิดไม่แน่นอากาศจะเข้าไปในขวดทำให้ไวน์เสื่อมคุณภาพ  ดังนั้นการแก้ปัญหาใน

กระบวนการนี้จึงเป็นสิ่งสำคัญเพื่อรักษามาตรฐานและคุณภาพของไวน ์ 

จากปัญหาดังกล่าวจึงเป็นที่มาของแนวคิดที่จะสร้างเครื่องบรรจุไวน์และปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติ

เพื่อการส่งเสริมและพัฒนาวิสาหกิจขนาดเล็กให้สามารถแข่งขันในตลาดได้ การศึกษานี้จึงได้มุ่งเน้นที่จะ

ทำการออกแบบและสร้างเครื่องบรรจุไวน์และปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติสำหรับอุตสาหกรรมขนาดเล็กให้มี

เครื่องจักรที่เหมาะสมและใช้งานได้ตรงตามความต้องการ เครื่องบรรจุไวน์และปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติ 

และมีขนาดเครื่องที่เล็กที่เอื้อต่อการดำเนินกิจการมีราคาที่ถูกลงมามีความสำคัญในการรักษาความ

สม่ำเสมอของปริมาณไวน์ในแต่ละขวดและป้องกันการสูญเสียผลิตภัณฑ์ในกระบวนการบรรจุ ป้องกันการ

รั่วซึมอากาศเข้าไปในขวดหากปิดจุกคอร์กไม่แน่น นอกจากนี้การใช้ระบบอัตโนมัติยังช่วยลดข้อผิดพลาด

จากการใช้แรงงานคนและช่วยเพิ่มความแม่นยำในกระบวนการผลิต ปัญหาที่มักพบในขั้นตอนการบรรจุ  

เช่น การรั่วไหลหรือการสัมผัสกับอากาศมากเกินไป สามารถแก้ไขได้ด้วยการพัฒนาเครื่องบรรจุที่ทันสมัย

และควบคุมด้วยระบบอัตโนมัต ิ

 

2. วัตถุประสงค์ของโครงงาน 

2.1 เพือ่ศึกษาการทำงานของเครื่องบรรจไุวน์และปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัต ิ

2.2 เพือ่สร้างเครื่องบรรจไุวนแ์ละปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติ 

2.3 เพื่อลดระยะเวลาในการบรรจแุละช่วยเพิ่มกำลังการผลิตของชุมชนได้มากขึ้น 

 

 



3. ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

3.1 ได้ความรู้เกี่ยวกับการทำงานของเครื่องบรรจไุวนแ์ละปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติ 

3.2 ไดเ้ครื่องบรรจไุวนแ์ละปดิจุกขวดไวน์อัตโนมัติ จำนวน 1 เครื่อง 

3.3 ทำให้เกิดความรวดเร็วและประหยัดเวลาในการบรรจไุวนข์องชุมชน  

 

4. ทฤษฎีและหลักการ 

4.1 ทบทวนวรรณกรรม 

รุ ่งเพชร สุวรรณ และคณะ การออกแบบและพัฒนาเครื ่องบรรจุน้ำเพื ่อเพิ ่มผลิตภาพใน

กระบวนการผลิต กรณีศึกษาโรงงานผลิตน้ำนมข้าวโพด ซึ่งผู้วิจัยได้นำเทคนิคการศึกษาวิธีการทำงานมา

ใช้เพื่อวิเคราะห์ปัญหาและเก็บข้อมูล โดยเริ่มจากการศึกษากระบวนการทำงานของสายการผลิตใน

ขั้นตอนการบรรจุน้ำนมข้าวโพด พบว่าพนักงานต้องกรอกน้ำนมข้าวโพดครั้งละ 1 ขวด เนื่องจากอุณหภูมิ

ที่สูงและขาดเครื่องมือช่วยในการบรรจุ ดังนั้น ผู้วิจัยจึงออกแบบและพัฒนาเครื่องบรรจุน้ำนมข้าวโพด

กึ่งอัตโนมัติแบบ 5 หัว เพื่อช่วยให้กระบวนการทำงานมีประสิทธิภาพมากขึ้น ผลการทดลองแสดงให้เห็น

ว่าเครื่องบรรจุน้ำนมข้าวโพดที่พัฒนาขึ้นสามารถลดเวลาในการกรอกได้ถึง 83.62% โดยจากเดิมการ

บรรจุน้ำนมข้าวโพดจำนวน 35 ขวดใช้เวลา 2.38 นาที (158 วินาที) หลังการปรับปรุงกระบวนการผลิต

แล้ว ใช้เวลาเพียง 23.44 วินาที ลดเวลาได้ถึง 134.56 วินาที อีกทั้งยังสามารถลดขั้นตอนการทำงานได้ 

2 ขั้นตอน ได้แก่ ขั้นตอนการเทนมข้าวโพดลงขวดทีละ 1 ขวดและการตรวจสอบปริมาณในแต่ละขวด [1] 

 

อนันต์ วงศ์กระจ่าง และคณะ ได้ทำการวิจัยออกแบบและสร้างเครื ่องต้นแบบปิดฝาขวด

ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแบบ Triple-Functions ขึ้นเพื่อใช้แทนเครื่องปิดฝาขวดแบบเดิมที่ใช้แรงคน และมี

อัตราการปิดขวดที่สูงกว่าเครื่องดื่ม มีจุดมุ่งหมายที่จะให้เป็นเครื่องใหม่ในตลาดบรรจุภัณฑ์ ที่สามารถใช้

ปิดฝาขวดบรรจุของเหลวชนิดต่างๆ ได้หลากหลาย วิธีการวิจัยเริ่มต้นจาก การสำรวจความคิดเห็นจาก

กลุ่มตัวอย่างของผู้ผลิตผลิตภัณฑ์ดังกล่าว และวิจัยได้สรุปความเห็นที่สำคัญมาดำเนินการออกแบบและ

สร้างเครื่องที่มีแกนอัดและอุปกรณ์ปิดฝาขวด 3 แบบในเครื่องเดียวกัน คือ ปิดด้วยจุกคอร์ก ฝาวงแหวน

แมกซี่แค็ป และฝาจีบ ใช้แรงอัดจากกระบอกสูบของระบบนิวเมติกส์ ในการอัดปิดฝาขวด ทดสอบหา

ประสิทธิภาพและสมรรถนะของเครื ่อง และทดสอบใช้เครื ่องกับกลุ ่มตัวอย่างพนักงานในสถาน

ประกอบการ ผลการวิจัยพบว่าเครื่องต้นแบบปิดฝาขวดผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มแบบ Triple-Functions ที่

สร้างขึ้น ทำงานได้ตามหน้าที่ที่ออกแบบ สามารถปิดฝาขวดได้อัตราสูงกว่าเครื่องเดิมที่ทำงานด้วยแรงคน 

(Manual) สามารถอัดจุกคอร์กได้ 7 ขวดต่อนาที ฝาจีบ 10 ขวดต่อนาที ฝาวงแหวนแมกซี่แค๊ป 9 ขวดต่อ

นาที และ เครื่องมีประสิทธิภาพในการปิดอัด 0.96 [2] 



4.2 ทฤษฎีที่เกี่ยวข้อง   

4.2.1 ไวน ์

             ไวน์ (Wine) คือเครื ่องดื่มแอลกอฮอล์ที่ได้จากการหมักองุ ่นหรือน้ำผลไม้ชนิดอื่นๆ ไวน์มี

หลากหลายประเภท เช่น ไวน์แดง ไวน์ขาว และไวน์โรเซ่ ขึ้นอยู่กับชนิดขององุ่นที่ใช้และกระบวนการผลิต 

ไวน์แดงจะได้จากองุ่นที่มีผิวสีเข้ม ในขณะที่ไวน์ขาวมักจะทำจากองุ่นสีเขียวหรือเหลือง การผลิตไวน์น้ันจะ

ใช้การหมักโดยธรรมชาติ ซึ ่งทำให้เกิดการเปลี ่ยนแปลงของน้ำตาลในองุ ่นเป็นแอลกอฮอล์และ

คาร์บอนไดออกไซด์ ไวน์มีรสชาติที่หลากหลายตั้งแต่หวาน เปรี้ยว ไปจนถึงขมขึ้นอยู่ กับพันธุ์องุ่นและ

กระบวนการผลิตส่วนประกอบสำคัญในไวน์คือแอลกอฮอล์และกรดซึ่งมีผลต่อรสชาติและกลิ่นของไวน์ 

ไวน์มักถูกเสิร์ฟในโอกาสพิเศษ เช่น งานเลี้ยงหรือการเฉลิมฉลองการเลือกไวน์มักจะพิจารณาจากอาหารที่

จะรับประทานร่วมกัน ไวน์บางประเภทสามารถเก็บรักษาไว้ได้นาน ทำให้มันมีมูลค่าทางเศรษฐกิจสูง [3] 

ภาพที่ 1 ไวน์มลัเบอร์รี ่

(ที่มา : https://www.facebook.com/p/%E0%B9%84%E0%B8%A7%E0%B8%99%E0 ) 

 

               ไวน์น้ำลูกหม่อน (mulberry wine) หมายถึง สุราแช่จากผลหม่อน และหมายความรวมถึง

สุราแช่ผลหม่อนที่ได้รับผสมกับสุรากลั่นแล้ว แต่มีแรงแอลกอฮอล์ไม่เกินสิบห้าดีกรีด้วย ซึ่งตีความตาม

พระราชบัญญัติสุรา พ.ศ.2543 ไวน์ที่ทำจากองุ่นเรียกว่า “ไวน์” สั้น ๆ เพียงคำเดียว แต่ถ้าได้จากการ

หมักน้ำผลไม้ชนิดอื่น ๆ เช่นหม่อน มะยม กระท้อน มังคุด สับปะรด ก็เรียกสุราแช่ผลไม้ หรือไวน์ผลไม้ 

นั้น ๆ ว่าไวน์หม่อน ไวน์มะยม ไวน์กระท้อน เป็นต้น ไวน์ผลไม้แต่ละชนิดจะให้กลิ่น สี และรสชาติที่

แตกต่างกัน ปัจจุบันมีการนำผลไม้ไทยหลากหลายชนิดมาศึกษาการทำไวน์ ทำให้ทราบว่าผลไม้ไทยมี

ความเป็นไปได้ที่จะสอดแทรกตลาดไวน์ที่นำเข้ามาจากต่างประเทศได้ โดยเฉพาะไวน์แดง ในขณะที่



สถาบันวิจัยหม่อนไหม และกองเกษตรเคมี กรมวิชาการเกษตรศึกษาเรื่องไวน์หม่อน สถาบันเทคโนโลยี

ราชมงคลลำปาง ศึกษาเรื่องไวน์มะเกี๋ยง และสถาบันเทคโนโลยีราชมงคลสกลนคร ศึกษาไวน์มะเม่า ซึ่ง

เป็นผลไม้ท้องถิ่นของไทยจากการติดตามผลิตภัณฑ์จากกรทดลองเป็นที่ต้องการของผู้บริโภค และไม่

เพียงพอกับความต้องการของตลาด 

               ไวน์หม่อนหนึ่งในไวน์ผลไม้ไทยที่ได้จากผลหม่อนซึ่งเป็นผลพลอยได้จากการปลูกหม่อนเพื่ อ

เลี้ยงไหมในอดีตมีเพียงการผลิตเพื่อการทดลองในศูนย์วิจัยและสถานีทดลองหม่อนไหมเท่านั้น ในปี 2542 

อธิบดีกรมวิชาการเกษตร ดร.อนันต์ ดาโลดม ได้ดำเนินการขออนุญาตจากกรมสรรพสามิต เพื่อให้

ศูนย์วิจัยและสถานีทดลองหม่อนไหมต่าง ๆ ผลิตไวน์หม่อนถูกต้องตามกฎหมายและเผยแพร่ เทคโนโลยี

การผลิตให้กับผู้สนใจในอนาคตเนื่องจากมีผู้สนใจและติดใจในรสชาติของไวน์หม่อนและความพร้อมที่จะ

ลงทุนผลิตเพียงรอให้หลักเกณฑ์ไวน์เสรีออกเป็นกฎหมายให้เรียบร้อยก่อนซึ่งมีแนวโน้มสนับสนุนภูมิ

ปัญญาชาวบ้าน 

               ข้อดีของการใช้ผลหม่อนเป็นวัตถุดิบในการทำไวน์ผลไม้ 

               1. เป็นการเพิ่มมูลค่าของผลิตผลทางการเกษตร สามารถดัดแปลงเป็นไวน์คูลเลอร์(ไวน์ผลไม้

แอลกอฮอล์ต่ำ / sparkingwine ) 

               2. วัตถุดิบส่วนหนึ่งเป็นผลพลอยได้จากการปลูกหม่อนเพื่อเลี้ยงไหม หรือการปลูกหม่อนเพื่อ

นำใบหม่อนไปทำชา 

               3. มีการใช้สารเคมีในการปลูกหม่อนน้อยมากหรือไม่มีการใช้เลย ทำให้วัตถุดิบที่ได้ปลอด

สารพิษไม่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค 

               4. วัตถุดิบสามารถแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อื่นๆได้ เช่น น้ำผลไม้ แยม ลูกหม่อนอบแห้ง ฯลฯ 

หรือรับประทานผลสด ทำให้มีทางเลือกต่อเกษตรและโรงงาน  [4] 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4.2.2 ขั้นตอนการผลิตไวน์มัลเบอร์รี่   

             4.2.2.1 ผลมัลเบอรี่จะถูกเก็บเมื่อมันสุกเต็มที่โดยเลือกผลที่มีสีเข้มและเนื้อผลมีความนุ่ม นำ

ก้านผลลูกหม่อนออกแล้วล้างให้สะอาด 2-3 ครั้ง จากนั้นนำลูกหม่อนไปบด 

             4.2.2.2 เติมน้ำใส่ในหม้อประมาณ 15 ลิตร ต้มให้เดือดแล้วเติมลูกหม่อนที่บดไว้ มาใส่ในหม้อ 

             4.2.2.3 เมื่อน้ำลูกหม่อนเริ่มเดือด ให้ใส่น้ำตาลลงไป และคนให้ทั่ว เพื่ออย่าให้น้ำตาลไหม้ก้น

หม้อ รอจนน้ำตาลละลายหมดแล้วยกหมอ้ลง พักให้เย็น 

             4.2.2.4 เตรียมผ้าขาวสำหรับไว้กรองกากลูกหม่อน เมื่อเทน้ำลูกหม่อนลงบนผ้าขาวเพื่อกรอง

กากแล้วรอให้น้ำในผ้าขาวที่เทไปก่อนหน้าน้ี ลงในแกลอนที่เตรียมไว้ให้หมดแล้วค่อยเติมลงไปใหม่ 

             4.2.2.5 เมื่อกรองน้ำลูกหม่อนจนหมดเรียบร้อยแล้วให้นำยีสต์ไปผสมกันน้ำลูกหม่อน โดยตัก

มาใส่แก้วไม่ต้องมากแล้วนำยีสต์ที่ต้องการใส่ลงไปเพ่ือเลี้ยงยีสต์ ประมาณ 15 นาที 

             4.2.2.6 จากนั้นเมื่อครบ 15 นาทีแล้ว ให้นำยีสต์ที่เลี้ยงไว้ใส่ลงในแกลอนน้ำลูกหม่อนเพื่อ

ต้องการหมัก 

             4.2.2.7 นำสำลีก้อนปิดปากขวดแกลอน เพื่อให้ก๊าซจากข้างในออกมาได้และอากาศจากนอก

เข้าไม่ได้ 

             4.2.2.8 หมักไว้เป็นเวลา 2 อาทิตย์หรือตามความต้องการของผู้ผลิต เมื่อครบแล้วให้บรรจุลง

ขวดอาจจะให้วิธีกาลักน้ำก็ได้และปิดฝาให้แน่น 

            4.2.2.9 เมื่อบรรจุลงขวดหมดแลว้ให้นำขวดเหล่านั้นมาต้มในน้ำเดือด 2-3 นาที เพื่อฆ่ายีสต ์[5] 

 

4.2.3 ทฤษฎีการกรองไวน ์

            ในการทำไวน์กระบวนการกรองเป็นกระบวนการหนึ่งที่สำคัญมากเพื่อแยกเนื้อออกจากน้ำ 

กรองด้วยผ้าขาวบางหลังจากหมักเสร็จ การกรองคือการแยกเนื้อออกจากน้ำในระดับที่พอเหมาะโดยให้

หลงเหลือในปริมาณหนึ่งที่เป็นส่วนตะกอนเนื้อที่ละเอียดที่สุด ไว้เป็นอาหารยีสต์ในระยะหนึ่งระหว่างบ่ม

รสชาติของไวน์จะลกึล้ำส่วนหนึ่งมาจากขั้นตอนนี ้โดยไวน์จะตกตะกอนของแข็งตามธรรมชาติระหว่างการ

หมักและการเก็บรักษาไวน์ และโดยทั่วไปของแข็งเหล่านี้จะตกตะกอนเมื่อเวลาผ่านไปในกระบวนการทำ

ให้ไวน์ใสขึ้นตามธรรมชาติ การทำให้ไวน์ใสขึ้นมักใช้ความร้อนและความเย็นเพื่อเร่งกระบวนการทำใหไ้วน์

ใสขึ้น ผู้ผลิตอาจเลือกกรองไวน์เพื่อให้ได้ไวน์ที่มีรสชาติใสขึ้นสำหรับไวน์ประเภทใดประเภทหนึ่ง หรือเพื่อ

กำจัดจุลินทรีย์ออกจากไวน์เพื่อให้ไวน์มีความเสถียรทางจุลินทรีย์หลังจากบรรจุขวดแล้ว [6] 

 

 

 



4.2.4 ชุดกรอง 

            ชุดกรองน้ำทำหน้าที่กรองสิ่งสกปรกและสารปนเปื้อนในน้ำออกเพื่อให้น้ำที่ได้มีความสะอาด

และปลอดภัยมากขึ้นในการใช้งาน ช่วยขจัดฝุ่น เศษผง หรือสิ่งที่มองเห็นได้ รวมถึงเชื้อโรคและแบคทีเรีย

ที่อาจก่อให้เกิดโรคต่าง ๆ นอกจากนี้ยังช่วยกำจัดสารเคมีที่ไม่ต้องการ เช่น คลอรีน หรือโลหะหนักที่อาจ

มีผลต่อสุขภาพ การกรองน้ำสามารถปรับปรุงรสชาติและกลิ่นของน้ำให้ดีขึ้นทำให้น้ำดูใสและสะอาดยิ่งขึ้น 

นอกจากนี้ยังมีการกรองตะกอนและแร่ธาตุต่าง ๆ ที่ทำให้น้ำขุ่นหรือมีสี การกรองน้ำจึงเป็นการป้องกัน

อันตรายจากสารพิษและเชื้อโรคที่อาจมีในน้ำได้ โดยชุดกรองน้ำมีหลายประเภท เช่น ฟิลเตอร์ถ่านกัมมันต์ 

ฟิลเตอร์เซรามิก หรือระบบการกรองแบบอาร์โอ (RO) ที่ช่วยกรองสิ่งต่างๆ ได้อย่างละเอียด [7] 

 

ภาพที่ 2 ชุดกรอง 

(ที่มา : https://www.sangpanyaphanich.com/%E0%B8%AB%E0%B8% ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4.2.5 โปรแกรมเมเบิลลอจิกคอนโทรลเลอร์ (PLC)    

             โปรแกรมเมเบิลลอจิกคอลโทรลเลอร์ (Programmable logic Control : PLC) เป็นอุปกรณ์

ควบคุมการทำงานของเครื่องจักรหรือกระบวนการทำงานต่าง ๆ โดยภายในมี Microprocessor เป็น

มันสมองสั่งการที่สำคัญ PLC จะมีส่วนที่เป็นอินพุตและเอาต์พุตที่สามารถต่อออกไปใช้งานได้ทันที ตัว

ตรวจวัดหรือสวิตช์ต่าง ๆ จะต่อเข้ากับอินพุต ส่วนเอาต์พุตจะใช้ต่อออกไปควบคุมการทำงานของอุปกรณ์

หรือเครื ่องจักรที่เป็นเป้าหมาย เราสามารถสร้างวงจรหรือแบบของการควบคุมได้โดยการป้อนเป็น

โปรแกรมคำสั่งเข้าไปใน PLC นอกจากนี้ยังสามารถใช้งานร่วมกับอุปกรณ์อื่นเช่นเครื่องอ่านบาร์โค้ ด 

(Barcode Reader) เครื่องพิมพ์ (Printer) ซึ่งในปัจจุบันนอกจากเครื่อง PLC จะใช้งานแบบเดี่ยว (Stand 

Alone) แล้วยังสามารถต่อ PLC หลายๆ ตัวเข้าด้วยกัน (Network) เพื่อควบคุมการทำงานของระบบให้มี

ประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้นด้วยจะเห็นได้ว่าการใช้งาน PLC มีความยืดหยุ่นมากดังนั้นในโรงงานอุตสาหกรรม

ต่าง ๆ จึงเปลี่ยนมาใช้ PLC มากขึน้ 

 

ภาพที่ 3 โครงสร้าง Programmable Logic Controller 

(ที่มา : https://www.advance-electronic.com/blog/detail/113/th/PLC-คือ-อะไร.html ) 

 

             4.2.5.1 ตัวประมวลผล (CPU) ทำหน้าที่คำนวณและควบคุม ซึ่งเปรียบเสมือนสมองของ PLC 

ภายในประกอบด้วยวงจรลอจิกหลายชนิด และมีไมโครโปรเซสเซอร์เบส (Micro Processor Based) ใช้

แทนอุปกรณ์จำพวกรีเลย์ เคาน์เตอร์/ไทม์เมอร์ และซีเควนเซอร์ เพื่อให้ผู้ใช้สามารถออกแบบวงจรโดยใช้ 

Relay Ladder Diagram ได้ CPU จะยอมรับข้อมูลจากอุปกรณ์อินพุตต่างๆ จากนั้นจะทำการประมวลผล

และเก็บข้อมูลโดยใช้โปรแกรมจากหน่วยความจำ หลังจากนั้นจะส่งข้อมูลที่เหมาะสมและถูกต้องออกไป

ยังอุปกรณ์เอาต์พุต 



             4.2.5.2 RAM (Random Access Memory) หน่วยความจำประเภทนี้จะมีแบตเตอรี่เล็กๆ ต่อ

ไว้ เพื่อใช้เลี้ยงข้อมูลเมื่อเกิดไฟดับ การอ่านและเขียนโปรแกรมลงใน RAM ทำได้ง่ายมาก จึงเหมาะกับ

การใช้งานในระยะทดลองเครื่องที่มีการเปลี่ยนแปลงแก้ไขโปรแกรมบ่อยๆ 

             4.2.5.3 EPROM (Erasable Programmable Read Only Memory)  

เป็นหน่วยความจำชนิด EPROM นี้จะต้องใช้เครื่องมือพิเศษในการเขียนโปรแกรม การลบโปรแกรมทำได้

โดยใช้แสงอัลตราไวโอเลต หรือตากแดดร้อนนานๆ มีข้อดีตรงที่โปรแกรมจะไม่สูญหายแม้ไฟดับ จึงเหมาะ

กับการใช้งานที่ไม่ต้องเปลี่ยนโปรแกรม 

             4.2.5.4 EEPROM (Electrical Erasable Programmable Read Only Memory)  

หน่วยความจำชนิดนี้ไม่ต้องใช้เครื ่องมือพิเศษในการเขียนและลบโปรแกรม โดยใช้วิธีการทางไฟฟ้า

เหมือนกับ RAM นอกจากนั้นก็ไม่จำเป็นต้องมีแบตเตอรี่สำรองไฟเมื่อไฟดับ ราคาจะแพงกว่า แต่จะรวม

คุณสมบัติที่ดีของทั้ง RAM และ EPROM เอาไว้ด้วยกัน 

             4.2.5.5 หน่วยอินพุต-เอาต์พุต (Input-Output Unit) หน่วยอินพุตทำหน้าที่รับสัญญาณจาก

อุปกรณ์ภายนอกแล้วแปลงสัญญาณให้เป็นสัญญาณที่เหมาะสมแล้วส่งให้หน่วยประมวลผลต่อไป 

             4.2.5.6 แหล่งจ่ายไฟ (Power Supply) ทำหน้าที่จ่ายพลังงานและรักษาระดับแรงดันไฟฟ้า

กระแสตรงให้กับ CPU Unit หน่วยความจำ และหน่วยอินพุต/เอาต์พุตหน่วยเอาต์พุต ทำหน้าที่รับข้อมูล

จากตัวประมวลผลแล้วส่งต่อข้อมูลไปควบคุมอุปกรณ์ภายนอก [8] 

 

4.2.6 สายพานลำเลียง  

             ระบบสายพานลำเลียงทำหน้าที่เคลื่อนย้ายวัสดุจากจุดหนึ่งไปยังอีกจุดหนึ่ง หลังจากวัสดุหรือ

ชิ้นงานผ่านกระบวนการตามขั้นตอนมา เมื่อมาถึงการขนย้ายหรือลำเลียงก็จะใช้ระบบสายพานลำเลียง 

(Belt Conveyor System) ในการเคลื ่อนย้ายวัสดุหรือชิ ้นงาน ดังนั ้น ระบบสายพานลำเลียง (Belt 

Conveyor System) มี 4 ประเภท สายพานลำเลียง Plastic Belt Conveyor (แบบพลาสติก) สายพาน

ลำเลียง Canvas Belt Conveyor (แบบผ้าใบ) สายพานลำเลียง PVC Belt Conveyor (แบบ PVC) 

สายพานลำเลียง Metal Detector Belt Conveyor การทดลองในครั้งนี้จะใช้สายพานชนิดแบบสายพาน

ลำเลียง PVC Belt Conveyor สายพานเป็นวัสดุประเภท PVC, PU สายพานลำเลียงแบบ PVC สามารถ

ทำมุมไม่เกิน 30 องศา ในแนวระดับสายพานลำเลียงแบบ PVC มีคุณสมบัติสามารถทนความร้อนได้ไม่

เกิน 80 องศา ผิวมีความหนืดสามารถยึดชิ้นงานหรือวัสดุได้ดี สามารถทนน้ำมันเหมาะสำหรับงานที่ทน

การกัดกร่อน และราคาถูก เหมาะสำหรับอุตสาหกรรมหลายประเภท เช่น อุตสาหกรรมลำเลียง 

อุตสาหกรรมอาหาร อุตสาหกรรมกระดาษ อุตสาหกรรมชิ้นส่วนอิเล็คโทรนิคส์ อุตสาหกรรมทอ เป็นต้น 

[9] 



ภาพที่ 4 สายพานลาเลียง (Belt Conveyor)  

(ที่มา : https://www.lazada.co.th/products/700-1250-pvc-i2193932668-s7363910328.html ) 

 

4.2.7 โซลินอยด์วาล์ว (Solenoid Valves) 

             โซลินอยด์วาล์ว (Solenoid Valves)คือ อุปกรณ์ควบคุมการไหลของของไหล เช่น น้ำ อากาศ 

หรือก๊าชต่าง ๆ เป็นต้น ภายในวาล์วชนิดนี้เพิ่มส่วนประกอบขึ้นมาคือ ขดลวดพันแม่เหล็ก เป็นตัวกลางที่

ใช้ร่วมกับพลังงานไฟฟ้า โดยการปล่อยกระแสไฟฟ้าผ่านขดลวดจะเกิดพลังงานสนามแม่เหล็ก ส่งผลการ

ทำงานปิด-เปิด ช่องการไหลของตัววาล์ว อุปกรณ์ชิ้นนี้มีระบบการทำงานให้เลือกหลายชนิดและควรเลือก

วัสดุวาล์วให้เหมาะกับงาน เช่นงานเกี่ยวกับของไหลที่เป็นน้ำควรเลือกใช้วัสดุภายนอกที่เป็นพลาสติก งาน

เกี่ยวกับของไหลที่เป็นสารเคมีควรใช้วัสดุภายนอกที่เป็นทองเหลือง เป็นต้น [10] 

 

 
ภาพที่ 5  Solenoid Valves 

(ที่มา : https://www.skfitting.com/TH/product/solenoid_valve.html ) 

 

 

 



4.2.8  มอเตอร์ไฟฟ้า 

             มอเตอร์ไฟฟ้า เป็นอุปกรณ์ไฟฟ้าที่แปลงพลังงานไฟฟ้าเป็นพลังงานกล การทำงานปกติของ

มอเตอร์ไฟฟ้าส่วนใหญ่เกิดจากการทำงานร่วมกันระหว่างสนามแม่เหล็กของแม่เหล็ก ในตัวมอเตอร์ และ

สนามแม่เหล็กที่เกิดจากกระแสในขดลวดทำให้เกิดแรงดูดและแรงผลัก ของสนามแม่เหล็กทั้งสองในการ

ใช้งาน ตัวอย่างเช่น ในอุตสาหกรรมการขนส่งใช้มอเตอร์ฉุดลาก นอกจากนั้นแล้ว มอเตอร์ไฟฟ้ายัง

สามารถทำงานได้ถึงสองแบบ ได้แก่ การสร้างพลังงานกล และการผลิตพลังงานไฟฟ้า [11] 

ภาพที่ 6 มอเตอร ์

(ที่มา : https://www.iconservice.co.th/electric-motor/ ) 

 

4.2.9 Capacitive Proximity Sensor 

            พร็อกซิมิตี้เซนเซอร์ชนิดเก็บประจุ (capacitive proximity sensor) เป็นเซนเซอร์อีกชนิดหนึ่ง

ที่ใช้สำหรับตรวจจับวัตถุโดยไม่ต้องสัมผัส ใช้ตรวจจับวัตถุได้ทุกชนิดทั้งที่เป็นโลหะและอโลหะ เช่น แก้ว 

น้ำ ไม้ พลาสติก กระดาษ และอื่น ๆ โดยความสามารถในการตรวจจับขึ้นอยู่กับค่าคงที่ไดอิเล็กตริกของ

วัตถุ จะทำงานโดยอาศัยหลักการเปลี่ยนแปลงค่าความจุ เมื่อวัตถุเป้าหมายเคลื่อนที่เข้ามาใกล้สนามไฟฟ้า

ที่กำเนิดโดยแอกทีฟอิเล็กโทรดและเอิทธ์อิเล็กโทรด การเปลี่ยนแปลงดังกล่าวขึ้นอยู่กับระยะทางระหว่าง

หน้าพร็อกซิมิตี้และวัตถุเป้าหมาย ขนาดและรูปร่างของวัตถุ และชนิดของวัตถุเป้าหมาย (ค่าคงที่ไดอิเล็ก

ตริก) เมื่อค่าความจุเปลี่ยนแปลงจนถึงค่า ๆ หนึ่ง ซึ่งเท่ากับค่าความต้านทานที่ปรับไว้ในตอนเริ่มต้น จะ

ส่งผลให้เกิดการออสซิลเลทสัญญาณขึ้นและส่งต่อให้เอาต์พุตทำงาน เรียกสภาวะที่เกิดขึ้นนี้ว่า อาร์ -ซี รี

โซแนนซ์ [12] 



 

ภาพที่ 7 ตรวจจับระดับการเติมของเหลวลงในขวดแบบไม่สัมผัส 

(ที่มา : https://www.riko.in.th/11-sensors-basic-knowledge?start=4 ) 

 

 

4.3 หลักการทำงาน    

            เริ่มแรกวางขวดบนสายพานลำเลียง กดปุ่ม start สายพานลำเลียงจะเคลื่อนที่ เมื่อขวดเคลื่อนที่

ไปเจอกับเซนเซอร์ของตัวบรรจุขวด สายพานลำเลียงจะหยุด จากนั้นโซลินอยด์วาล์วจะทำงาน 15 วินาที 

บรรจุไวน์ลงในขวดเมื่อครบเวลาสายพานจะทำงานอีกครั้ง จนขวดเคลื่อนที่ไปเจอกับเซนเซอร์ปิดฝา 

สายพานจะอยุดมอเตอร์ของตัวปิดฝาจะทำงานปิดฝาของขวดไวน์และสายพานทำงานต่อ เมื่อต้องการ

หยุดทำงานของระบบให้กดสวิตช์ stop ที่แผงควบคุมระบบก็จะหยุดการทำงาน หากเกิดความผิดพลาด

ระหว่างทำงานหรือต้องการหยุดระบบในทันที ให้กดสวิตช์ฉุกเฉินระบบจะหยุดการทำงานของวงจรทันที 

 

 

 

 

 

 



 

 

  

 

 

 

 

 

                                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 8 โฟลชาร์ตขั้นตอนการทำงาน 

 

 

 

สายพานทำงาน สายพานหยุดชั่วคราว เซนเซอร์

ตรวจจับขวด 1 

โซลินอยวาล์วทำงาน 15 วินาที 

กดปุ่ม start 

สายพานทำงาน 

ถ้าไม่เจอ ถ้าเจอ 

เซนเซอร์

ตรวจจับขวด 2 
สายพานทำงาน สายพานทำงาน 

ถ้าไม่เจอ 

ถ้าเจอ 

สายพานหยุดชั่วคราว 

มอเตอร์ทำงานปิดฝาขวด จบการทำงาน 

 



4.4 ออกแบบชิ้นงาน  

 

ภาพที่ 9 แบบจำลองชิน้งานจากด้านหน้า 

 

ภาพที่ 10 แบบจำลองชิน้งานจากด้านข้าง 

 

 



5. ขอบเขตของการวิจัย 

5.1 สร้างเครื่องบรรจไุวนแ์ละปิดจุกขวดไวน์อัตโนมัติ จำนวน 1 เครื่อง  

5.2 เครื่องสามารถบรรจุไวน์ปริมาตร 750 ml ได้อย่างต่อเนื่องทีละขวด 

5.3 เครื่องสามารถปิดฝาของขวดไวน์ ในเวลา 10 วินาที ได้ 

5.4 เครื่องสามารถบรรจุไวน์ปริมาตร 750 ml ลงในบรรจภุัณฑแ์ละปิดจุกขวดไวนจ์ำนวน 5 ขวด 

ในเวลา 3 นาที ได ้

 

 

6. ขั้นตอนและวิธีการดำเนนิการวิจัย 

 6.1 ศึกษาค้นคว้าข้อมูลเกี่ยวกับโครงงาน 

6.2 ปรึกษาอาจารย์ที่ปรึกษาโครงงาน 

6.3 ออกแบบโครงสร้างและหลักการทำงาน 

6.4 สอบหัวข้อปริญญานิพนธ์ 

 6.5 สร้างช้ินงานและเขียนโปรแกรมการควบคุม 

 6.6 ทดสอบการทำงาน 

 6.7 รายงานความก้าวหน้า 

 6.8 แก้ไขข้อบกพร่อง 

 6.9 จัดทำปรญิญานิพนธ ์

 6.10 สอบจบโครงงาน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



7. แผนการดำเนนิงาน 
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ปรึกษาอาจารย์ที่ปรึกษาโครงงาน         

ออกแบบโครงสร้างและหลักการทำงาน         

สอบหัวข้อปริญญานิพนธ์         

สร้างช้ินงานและเขียนโปรแกรมควบคุม         

ทดสอบการทำงาน         

รายงานความก้าวหน้า         

แก้ไขข้อบกพรอ่ง         

จัดทำปริญญานิพนธ์         

สอบจบโครงงาน         
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9. งบประมาณ 

 

ลำดับที ่ รายการวัสดุ/อุปกรณ ์ จำนวนชิ้น ราคา 

1 PLC 1 1500 

2 Senser 2 700 

3 มอเตอร์  1 1250 

4 สายพานลำเลียง 1 6000 

5 โซลินอยด์วาล์ว 24V DC 1 150 

6 โครงสร้าง 1 2000 

7 Pilot lamp 2 60 

8  สวิตซ์ start 1 80 

9 สวิตซ์ stop 1 80 

10 สวิตซ์ฉุกเฉิน 1 80 

11 ปั้มน้ำ 24VDC 1 250 

รวมค่าใช้จ่ายประมาณ 13700 
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